
Акт

ПРОВеРКи рабоТы классньш руководителеЙ по организации питания обучающихся.
Проверка качества питания обучающихся.

(соблюдение профилактических мер в эпидемиологический период)

от 25 октября2022 rода

комиссия в составе:
Назаренко С.Н. - председатель трудового коллектива
Абдулкадирова М. Х., медицинского работника
Марценюк Ю.В.- классЕого руководителя 8в класса
Санникова Е.Г.- методиста по питанию
Рамазанова Р.С.- родитель 1г и 3г класса;
АнкудинодаЕ,И. - родитель 4в и 5г кJIасса,
Б-/Ьюробq. /,t.P " Vоlulъf,{!, /lB ц {t izеаёса .

Il]
ПроВерила организацию и качество питания для обучающихся (с соблюдением

тtрофилактических мер в эпидемиологический период) па 25.10.2023г.

- ежедневное меню на стенде, подписанное директором шкоJIы, медицинским работником
И ЗаВеДУЮЩеЙ производством; (ежедневное меню составляется в соответствии с
утверждецным примерным двухнедельным цикличным меню)
- внешний вид сотрудников столовой (пиrцеблока)
- имеются контрольные блюда с объемом порчий в соответств
старше.
- питание обучаlощихся осуществляется согласно поданных своевременно заявок кJIассными

руководителями.
Бесплатные завтраки поJryчают все обучающиеся 5-11 классов (питание за счет средств

бюджета на 55 руб.), босплатнОе горяЕIее питание для 1-4 классов. Льготная категория учеников
школы получают двухразовое питЕlние.

Членами комиссии проведена дегустация порuий. Бьтло отмечено, все блюда соответствуют
представлениям о вкусной и здоровой rrище, качество обработки соответствует
предъявJuIемым требованиям,.

Претензии к качеству приготовления, качеству продуктов нет.

3. Организация питания:
3.1.в обеденном для каждого класса накрываются отдельные столы перед приходом
детей кушать.' аi ha"s-ttze.&rоoL
- чистота посуды /Lrпа-
- чистота обеденньrх столов

Блюда, приготовленные для детей, выгJuIдят эс{ет , учитывается, что у
школьниКов (особеНIIо в младШем возрасТе) от этогО зависиТ качество усвоения пищи.
Порции соответствуют возрастной потребности обучающихся.
3.2. ответСтвенный администратор у входа в столовую обрапIает внимание обучающихс
я, на то, что перед едой необходимо мыть руки с мылом (жилкое мыло, жидкий
антисептик для обязательной дезинфекции рук-имееются)
3.3. СОблюДаются все профилактические меры, санитарное состояние столовой
соответствует требованиям СанПиН 2,З 12.4,3 590-20 :

- СОГЛаСНО ГРафикам в столовоЙ проводится санитарная обработка, так же проветривание
помещения. 

,

столы чисто вытерты, обрабатываются лецинфицирующими растворами в
соответствии с графиком, тарелки чистые, без сколов.
З.4, ВСе классные руководители сопровождают свои классы и следят за порядком в
столовой.

/
с возрастом 7-11 лет,1,2 леi и



ВЫВОДЫ И ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

с актом ознакомлены: r,Д,?Абдулкадирова
Санникова Е.Гл
Назаренко С.Н"
N4арuенюк Ю"В"
Раtl,tазанова Р.С.
Анкудинова Е.И.
/1рш,к.+lл Л{"Р


