
Акт
проверки соблюдеция условий хранепия и сроков реализации сырой продукции,

буфетной продукции. Проверка качества питания обучающихся.

от 22 марта 2024 r.

комиссия в составе:
И.В. Власова - методист, руководитель Щентра Здоровья
М.Х. Абдулкадирова - медицинский работник
Е.Г. Сапникова- ответственньй за питание
И.И. Гаврилова - родитель 5г класса
Е.И. Анкудинова- член Управляющего совета, родитель 4в класса
М.Г" Люджен- классный руководитель 8б класса

в рамках общественного контроля проверила соблюдение условий хранения и сроков

реttлизации сырой продукции, буфетной продукции, а также проверку качества питания обучаrощихся
22.03.Ю24r.

В ходе проверки вьuIвлено:
1. Имеется в нt}личии, ежедневно заполняется бракеражный журнал пищевых шродуктов и

продовольственного сырья.
2. На поступающие продукты имеются сопроводительные документы.
3. Сопроводительные документы хранятся до полной реirлизации продуктов.
4. Сроки реализации скоропортящихся продуктов по журнаIry бракеража rrищевьж продуктов и

продовольственного сьIрья собrподаrотся; отметки о полной реа.пизации продукта до конечного срока
реализации в наличии.

5. Пробы хранятся в специt}льном холодильнике, как положено- закрыты крышками. В
холодильном шкафу готова"я продукция хрtlнится в таре, закрытой крышкаN4и. Тара дJuI сьlпучих
продуктов, находящихся в складском помещении т{жже закрыты крышками. Вся тара поставлена на
поддоны.

6. Условия храЕения скоропортящихся продуктов соблюдаrотся в соответствии с требованиями
сопроводительньтх документов, маркировки

7.Показания термометров на момент проверки соответствуют записи в журнале KoHTpoJuI
температурного режима хододильного оборулования.

8. Пищевая продукция, которая не допускается IIри организации гIитания детей, в соответствии
с перечнем СанПиН 2.З.12.4.З590-20 не используются.

9.Ассортимент продукции школьного буфета разнообразен.
1 0.Технология приготовления блюд соблюдается.
11. Продукты всегда свежие, согласно требованиям СанПин. Темпераryрный режим в

холодильниках поддерживается.

Проверка качества питания обучающихся:

1. График питания кJIассов завтракап4и и обедаrrли вывешеЕ на стеЕде возле столовой и
выполняется работникалли столовой Ееукоснительно, где каждаr{ перемена приема пищи
обучающимися составляет 20 минут.

2. Членалли комиссии изучено меню на?2.0З,2024г. года, была проведеша дегустация порчий.
При деryстации отметили, что все блюда соответствуют представлениям членов комиссии о
вкусной и здоровой пище, качество обработки соответствует предъявляемым требованиям.

Поршии соответствуют возрастной потребности обучающихся.
Претензий к качеству приготовления, качеству продуктов }IeT.
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