
Акт

проверкИ соблюдеНия профилактических мер в эпидемиологическиЙ период по

грипшу. Проверка качества питания обучающихся

от 14 марта 2025 г.

компссия в составе:
Власова И.В. - методист, руководитель Щентра Здоровья

Абдулкадирова М.Х. - медицинский работник
Ренкас Л.П. - методист
Сальникова Ю.В. - родитель (6Б, 8А класс)

ПоправкинаС.И. - родитель (7Б, 11А класс)

проверила on.*rauoro и качество питания обучающихся школы с соблюДениеМ

профилактических мер в эпидемиологический период.

В ходе проверки установлено:

1. В обеденном зЕUIе чисто, число посадочньIх мест соответствует количестВУ
питtlюпц{хся.
2. Функционирует нескоJIько санитарно-гигиенических зон для мытья рук: раКОВИНы С

теплой водой, дозаторы с жидкиЙ мьuIом, эпектрополотенца.
З. В наличии жидкий аЕтисептик дIя дезинфекчии рук.
4, Перед приемом пищи учащиеся моют руки с мылом, уIIителя напоминают
обучающимся о необходимости соблюдения личной гигиены.
5. Прием пищи учащимися осуществJuIется в соответствии с утвержденныМ графикОм.

6. Питание учащихся происходит под контролем классньD( руководителей или учителеЙ-
предметников.

7. Класснып,rи руководителями своевременно подitются заlIвки Еа fIитание учащихся.
8. Питание осуществJuIется с учетом двухнедельного цикJIичного меню.

9. Ежедневное меню с учетом возрастньIх групп в наличии, размещено на стенде в

обеденном зале.

10. В день проверки рацион питаниrI соответствует утвержденному меню (Приложение

1).

1 1. Столы накрываются работниками столовой непосредственЕо перед приходом

учащихся с целью сохранения качества пищи.
12. Качество приготовлениJI подаваемьIх блrюд соответствует требоваIIиям, что

подтверждается деryстацией членаtrци комиссии.
13. Санитарное состояние обеденного зала хорошее.

14. Все сотрудники столовой работают в спецодежде, соблюдают гигиенические

требования. Работники столовой соблюдалот требования обязательного ношения перчаток

при раздаче блпод.

15. Обработка обеденного зала дезрtЕфицирующими средстваI\4и проводится после

каждого приема пицIи, а нq по мере необходимости.
16. Посула чистЕuI без сколов.



Выводы:

1. Условия для соб.шодения детьми правил ли,цrой гигиены имеются.
2. Порциfi соответствуют меню и возрастньпл потребностям учащихся.
3. Санитарное состояние обеденного заJIа хорошее.

4. Сотрулники столовой работают в спецодежде, соблюдают гигиенические

требоваЕия.

Рекомепдации:

,_У/-оl/ l',| i
С актом комиссии ознакомлена{)]!1Габдрафикова Л.Р. заведующая производством.\z-
с актом ознакомлены: r л

Власова И.В. 'Мffir,
Абдулкадирова М.Х.','l{Ц[U'
ренкас л.п. :Ы
Сальникова Ю.В. /LЦ1--
Поправкина С.И Ч/l)



Приложение 1.

МЕнЮ на 14.03.2025 г.
(питание обучаючихся льготной категорип 6,7 кJIассы, BTopEUI смена)

МЕНЮ на 14.03.2025 г.
(питание обучаrощихся на сумму 55 рублей 6,7 классы, вторzlя смена)

Прием
пищи

Раздел N р,ц, Блюдо Выход, г

Обед закуска Салат овощной 100

1 блюдо Борч с каlтустой и картоф'елем,
сметаной и мясом

250

2 блюдо котлета школьная 100

гарнир капуста тушеная 180

напиток киселъ с витаминами "витошка" 200

клеб бел. пшеничный 50

хлеб черн. Ржано-пшеничный "Жито" 50

Ужин гор.
блюдо

200

напиток Компот из кураги 200

хлеб бел. пшеничный 50

хлеб черн. Ржано-пшеничный "пtито" 50

фрукты Фрчкты свежие 100

Прием
пищи

Раздел Nч рец. Блюдо Вьжод, г

Ужин гор.
блюдо

Каша пшеничная жидкая 200

напиток Компот из кураги 180

хлеб черн. Ржано-пшеничный "Жито" 40


