
Акт

КонтролЬ за соблюДениеМ профилактических мер в эпидемиологический период по

гриппу.
Проверка качества и оргаЕизации питания обуrающихся.

от 28 феврмя2024 rода

комиссия в составе:
Власова и.в. - методист, руководитель Щентра Здоровья;

Абдулкадирова М.Х. - медициIIский работник;
Вермишян Г.Г., родитель бб и 9а класса "

СУлейманова А,Г,- родитель 4г класса
Санникова Е.Г. -ответственвый по пит€lнию

марценюк ю.в.- классньй руководитель 8в класса

в pal\{Kax общественЕого KoHTpoJU{ проведена проверка по оргzlнизации и качества

питаниJI дпя обучающихся 1-х -11-х классов 28 февраля2024 r.

В ходе проверки выявлено:
1. График питания кJIассов завтраками и обедаtrли вывеrrтен на стенде возле столовои и

вьшолняется работника},Iи сТоловой неукоснительно,
2. Членами комиссии изучено меЕю на28 февраля 2024r. (прилагаетсф, была проведена

деryстация порций. При легустации отметили, что все бпюда соответствуют представлениям

tlJIeIIoB комиссии о- вкусной и здоровой rrище, качество обработки соответствуеТ

предъявJuIемым требованиям.- 
Порчиисоответствуютвозрастнойпотребностиобучаrощихся.
Претензий к качеству приготовлеЕия, качеству продуктов IIет.

3" Организация питания:
3.1.в обеДенноМ зrrле дJUI каждого кJIасса накрываются отдельные столы, посадоtIньIх

в стоповую, таким образом,

дети попучают горячее питание;

учащиеся соблюдают культуру поведения во время приема гlищи,

3.2. лежурный администратор у входа обращает внимание обучающихся, на то, что перед

едой цеобходи*о мыть руки с жидким мьшом. Так же имеется жидкий антисептик для

обязательной дезинфекции рук.
3.3. соблюдаются все профилактическио меры, саЕитарное состояItие стоповои

соответстВует требованишгСП 2.з12.4.з590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования

к организации обществеIIного IIитания Еас9ления).
Сотрулники столOвоЙ, накрывающио на столы, работшот в специаJIизированной,

саЕитарЕой одsжде.
проволится санитарная обработка, проветривание помещения (в соответствии с

графикаlr,rи).
столовм посуда обрабатывается в соответствии с Санпин.
Столы чисто вытерты, обрабатываются лечинфицирующими раствораNIи в соответствии

с графиком, ис11ользуются специалъные принадлежности для мытья столов,

Все классные руководители сопвовождают свои классы и следят за IIорядком в столовой,



С актом комиссии ознакомле ,u, {ЙпЛ.Р. Габдрафикова, заведующая столовой\-w

аЫ/^.в. власова
ffi, '_ Г.Г. Вермишян

ЩР3 М.Х. Абдулкадирова
l(Л{ /Д.Г,Санникова

WH"'.l,;:;;::::^

с актом ознакомлены:


